
SAH SAHItimbocca

gastronomie - nah am arbeitsmarkt
deutsch am arbeitsplatz

Das Angebot richtet sich an fremdsprachige Personen, die über wenig oder nur 
sehr einseitige Arbeitserfahrungen in der Schweiz verfügen. Personen mit einfa-
cher Schulbildung sind ebenso willkommen wie Personen mit Berufsabschluss im 
Heimatland. Das Programm besteht aus 60% Arbeit und 40 % Bildung. Im SAHltimbocca 
werden die Wiedereingliederungschancen in den Arbeitsmarkt gezielt verbessert.

SAHltimbocca ist ein Gruppenprogramm mit Arbeitseinsätzen in der Küche und im 
Hauswirtschaftsbereich. In der ersten Phase ihres Einsatzes erarbeiten sich die Teilnehmenden 
elementare Kenntnisse im Gastrobereich. Zentral dabei ist auch die Erarbeitung überfachlicher, 
arbeitsmarktrelevanter Kompetenzen (wie Pünktlichkeit, Zuverlässigkeit, Hygiene usw.). In der 
zweiten Phase trainieren die Teilnehmenden die erworbenen Fähigkeiten und Fertigkeiten an 
arbeitsmarktnahen Arbeitsplätzen.

In Deutschniveaukursen sowie in Deutschsequenzen am Arbeitsplatz wird das sprachliche 
Basiswissen aufgebaut, das für die Stellensuche, Bewerbungsgespräche sowie für die 
Bewältigung der sprachlich-kommunikativen Anforderungen für die erste Zeit im Betrieb 
notwendig ist. In einzelnen Fachbildungstagen sowie persönlichkeitsorientierten Kursen werden 
fachliche, personale und soziale Kompetenzen gezielt gefördert.

Im Coaching werden die Teilnehmenden im Erarbeiten ihrer Stellensuch-Strategie unterstützt und 
befähigt, zunehmend autonom offene Stellen zu suchen und sich darauf zu bewerben.

Das Programm ist auf 6 Monate befristet. Das Minimalpensum beträgt 60%.

Bei Stellenantritt kann das Programm sofort beendet werden
Die Teilnehmenden erhalten am Ende ihres Einsatzes ein Arbeitszeugnis.

Neuaufnahmen sind laufend möglich!
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Anmeldung Schriftlich durch das RAV.
SAHltimbocca
Lägernstrasse 37, 8037 Zürich
Tel. 044 350 55 45, Fax 044 350 55 47
E-Mail: sahltimbocca@sah-zh.ch
www.sah-zh.ch
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